
San Valentino

MENU
ANTIPASTI

Tartare di tonno su crema di mango 
e polvere di capperi di Pantelleria. 

PRIMI PIATTI
Trofie con gambero rosso e infiorescenza di broccolo.

SECONDO PIATTO
Calamaro con cuore di caponata e gamberi 

alla menta, su fonduta di pomodoro.

DOLCE
Cuor di zuppa inglese con salsa di cioccolato

al  peperoncino.

Insalata di baccalà con scarola, fichi, 
noci e bottarga di pane.

Gnochetti di patate allo zafferano
con rana pescatrice, olive cuore e zest di mandarino.

VINO
Chardonnay - Cantina Astoria


